SINCE 1677

Pinsa Romana mit Avocado, Burrata,

Apfeln, Rucola und Rohschinken
A, G, L

Pinsa Romana con avocado, burrata,
mele, rucola e prosciutto crudo

€ 19,00

Biosalate und Rohkost vom Tschogglerhof
Melone und veganer Feta

Insalata biologica e verdure crude del Tschogglerhof
Melone e feta vegana

€ 14,00

Rindscarpaccio ‘Cipriani’
mit Tomaten-Bruschetta und eingelegten Pfifferlingen
A, 1,

Carpaccio di manzo “Cipriani”
con bruschetta al pomodoro e finferli marinati

€ 20,00

Erdapfelblattlan mit Sauerkraut
A, C

Frittelle di patate con crauti

€ 9,00



SINCE 1677

Hausgemachte Tagliatelle mit Pfifferlingsauce
A, C, G, H,I

Tagliatelle fatte in casa con salsa ai finferli

€ 18,00

Hausgemachte Tortelloni

mit Scamorza, Leibniz-Keks und Passato von der Datteltomate
A, C, G, I

Tortelloni fatti in casa con scamorza, biscotto Leibniz croccante e
passato di pomodoro datterino

€17,50

Hausgemachte Spinatschlutzer

mit Nussbutter und Schwarzensteinkase
A, C, G, H, I

Mezzelune di spinaci fatte in casa
con burro nocciola e formaggio “Schwarzenstein”

€17,50

Ahrntaler Pressknddel mit Krautsalat
A, G, I, M

Canederli pressati della Valle Aurina con insalata di cavolo cappuccio

€ 15,00

Nudlpfandl mit Bolognesesauce,

Champignons, Speck, Erbsen und Sahne
A, G, I, M

Padellata di pasta con ragu alla bolognese,
funghi champignon, speck, piselli e panna

€ 15,00
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SINCE 1677

Rindsgulasch vom Siidtiroler Almrind

mit Speckknédel
A, G, I,

Gulasch di manzo dell’alpeggio altoatesino

con canederli allo speck

€ 22,00

Zwiebelrostbraten

mit Kartoffelkroketten und cremigem Wirsing
A, G, I,

Costata di manzo con cipolle stufate,
crocchette di patate e verza cremosa

€ 24,00

Wiener Schnitzel

vom Schweinsfilet mit Rostkartoffeln
A, C,G, L,

Cotoletta alla viennese
di filetto di maiale con patate arrosto

€ 22,00

Trientner Lachsforellenfilet

mit Gemiise-Kartoffelgerostl
D, G

Filetto di trota salmonata trentina
con rosti di patate e verdure

€ 24,00
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"Apfelkiichlein”

mit Vanillesauce
A, C, G, H, I

Frittelle di mele con salsa alla vaniglia

€ 9,00

Zweierlei Schokomousse

mit Portweinkirschen
C, E, G, H

Due tipi di mousse al cioccolato
con ciliegie al vino Porto

€ 11,00

Brownie

mit Marillenroster-Salz-Karameleis
A, C,E, G, H

Brownie
con composta di albicocche, gelato al caramello salato

€ 9,00

Joghurteis mit frischen Erdbeeren

und Lotuscrumble
A, C, G, H, I

Gelato allo yogurt
con fragole fresche e crumble al Lotus

€ 9,00



